Mozecie sprawi¢ Waszym Mamom milg niespodzianke i zaskoczy¢
je slodkimi muffinkami

Najlepsze muffiny czekoladowe z kawatkami
czekolady, miesiste i wilgotne, z kawatkami
roztapiajacej sie czekolady w Srodku, z chrupiqcq
skorupkq na wierzchu.

Skladniki (12 - 18 sztuk )

o 150 g masta

« 150 g czekolady (dowolnej, deserowej, mlecznej, biatej lub gorzkiej)
« 300 g maki

o 2 tyzeczki proszku do pieczenia

o 1/2 tyzeczki sody oczyszczone]

2 tyzki kakao

1 tyzka kawy zbozowej lub kakao

1 szklanka (190 g) cukru

1 tyzka cukru wanilinowego lub 2 tyzeczki ekstraktu z wanilii
2 duze jajka (L)

170 ml mleka




Poproscie kogos z rodziny( tate lub starsze rodzenstwo) o pomoc w wykonaniu
muffinek.

Przygotowanie

o Woczesniej piekarnik nalezy nagrzaé¢ do 180 stopni C.

« Maslo roztopi¢ i ostudzi¢. Czekoladg pokroi¢ na kawateczki.

o Make przesia¢ do miski razem z proszkiem do pieczenia, soda, kakao,
kawa zbozowg. Jeszcze raz przesia¢ w celu doktadnego wymieszania
sktadnikéw. Doda¢ cukier, cukier wanilinowy, wymiesza¢, odstawic.

o Jajka rozmiksowaé¢ w drugiej misce razem z mlekiem 1 ekstraktem
z wanilii (jesli nie uzywalismy cukru wanilinowego).

o Teraz wszystkie sktadniki delikatnie taczymy za pomoca tyzki:
do sypkich, przesianych sktadnikéw dodajemy mase¢ jajeczng
I Kilkakrotnie delikatnie mieszamy tyzka, dodajemy roztopione masto a za
chwilg posiekang czekolade. Mieszamy krotko (3 - 4 ruchy tyzka), ciasto
ma by¢ lekko grudkowate, ale surowa maka nie powinna by¢ widoczna.

o Mase wylozy¢ do papilotek umieszczonych w formie na muffiny
1 wstawi¢ do piekarnika. Piec przez okoto 25 minut, do czasu az muffiny
urosng, na wierzchu utworzy si¢ skorupka, a wetknigty patyczek bedzie
suchy.

Zyczymy Smacznego!

Muffinki mozecie zapakowac¢ do wtasnorecznie wykonanego
kwiatowego pudetka. Instrukcje przeslemy w srode.

Zrédto:
https://www.kwestiasmaku.com/desery/muffiny cupcakes/muffiny czekoladowe
[przepis .htm

Wychowawcy swietlicy
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